St. Nikolaus: Samstag, 6. Dezember 2025, 18:30

Ein Aperitif fiir eine WERTZEITRAUMvolle Advents- und Weihnachtszeit: Wir servieren dazu — wie schon
zur Tradition geworden in dieser schonen Zeit — unser exklusives Menu mit der KONIGIN der Triiffel, dem
weissen Triiffel aus Alba (lat.: Tuber Magnatum Pico), begleitet von Rarititen aus unserem Weinkeller, die
alle eine Geschichte haben. Im Preis von CHF 680.- pro Person ist ein Apéro riche, das 5 -Gang-Menu, die Triiffel
sowie alle Getrénke (inkl. die von uns ausgeschenkten alkoholischen Getrénke) enthalten.

Wie freuen uns iiber Eure Buchungen per Email (valu@lamparts.ch) oder Telefon (081 515 00 51).
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Mit herzlichen Griissen aus MoriSONNE von Eurem VALU-Team!

Fotograf: Reto Lampart
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Tel +41 81 515 00 51 — www.lamparts.ch — valu@lamparts.ch



X-MAS-Deal: Zwischen Freitag, 19. Dezember 2025, und Dienstag, 30. Dezember 2025

Wir machen aus der WEIHnachtsZEIT dice WERTnachtsZEIT mit 3 Ubernachtungen zum Spezialpaket-
preis von CHF 7'900.- fiir zwei Personen: Das ist unser «Deal» mit dem tiiblichen «all in» fiir eine friedliche Zeit
mit Gipfel(i)treffen jeden Morgen in unserer Molteni-Meisterkiiche und auf den Bergen des VALU!

Ein WeihnachtsZEITraum entsteht wie immer in der weihnachtlich geschmiickten Casa Piz Mundaun mit un-
serem festlichen Weihnachtsmenu mit sechs Gerichten jeweils am 24., 25. und 26. Dezember 2025 mit Start
um 12:00 oder 19:00. Im Preis von CHF 550.- pro Person ist ein Apéro riche, das Festtagsmenu sowie alle
Getréanke (inkl. die von uns ausgeschenkten alkoholischen Getrénke) enthalten.

Wie freuen uns tiber Eure Buchungen per Email (valu@lamparts.ch) oder Telefon (081 515 00 51).
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Silvesternacht: Mittwoch, 31. Dezember 2025, 18:30

Unser traditionelles Silvesterdiner in sechs Aufziigen wird von Gregg Galli & Jane Bogaert (www.greg-
galli.ch; www.janebogaert.com) mit musikalischen Highlights begleitet. Im Preis von CHF 750.- pro Person
ist alles enthalten, was wir Euch in diesem Bouquet zum Essen, Trinken und Horen an den Tisch und in Eure
Seelen bringen. Moge das Jahr 2025 rauschend enden und das neue Jahr 2026 mit grosstem kulinarisch-gesell-
schaftlichem Genuss beginnen! Das ist unser kaiserlicher Anspruch fiir Silvester, denn nicht die Sterne geben
uns das Schicksal vor, sondern unser Handeln (William Shakespeare in «Julius Césary).

Wie freuen uns iiber Eure Buchungen per Email (valu@lamparts.ch) oder Telefon (081 515 00 51).
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Mit herzlichen Griissen aus MoriSONNE von Eurem VALU-Team!
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Appenzeller Stobete: Sonntag, 18. Januar 2026, 13:00

Wenn die Zeit ganz besonders werden soll! Zusammen mit Yvonne und Ralph Frischknecht vom legendéren
Restaurant «bsonderig» in Stein AR, feiern wir den Winter mit einer klassischen «Stobete»: Eine «Stobete ist
ein traditionelles volkstiimliches Fest im Appenzellerland, das mit Musik, Tanz und Geselligkeit verbunden ist.
Wir servieren flirs WERTbefinden Musik mit Appenzeller Spezialititen und natiirlich auch unseren berithmten
VALU-Klassiker, den Schlorzifladen. Im Preis von CHF 380.- pro Person ist ein Apéro riche, das Appenzeller
Spezialitditen-Menu, sowie alle Getranke (inkl. die von uns ausgeschenkten alkoholischen Getrénke) enthalten.

Wie freuen uns iiber Eure Buchungen per Email (valu@lamparts.ch) oder Telefon (081 515 00 51).
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Outdoor Bergkiise-Erlebnis: Sonntag, 8. Miirz 2026, 12:00

Im Mérz miissen wir den Winter rausheizen! Wir feuern unseren Feuerring an, setzen mit Ina & Mario Albin,
den Produzenten des exzellenten Lumbreiner Fondue-Kises (und weiterer hervorragender Milch- und Kése-
spezialitidten mit nationalem Ruf!) aufs Feuer und zelebrieren einen Raclette-Fondue-SONNtag. Es wird so woh-
lig warm draussen mit Vorfreude auf den nahenden Friihling. Im Preis von CHF 250.- pro Person ist ein Apéro
riche, Raclette, Fondue, Beilagen, Desserts sowie alle Getranke (inkl. die von uns ausgeschenkten alkoholischen
Getranke) enthalten.

Wie freuen uns iiber Eure Buchungen per Email (valu@lamparts.ch) oder Telefon (081 515 00 51).
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Mit herzlichen Griissen aus MoriSONNE von Eurem VALU-Team!
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Osterhasen-Deal: Von Karfreitag, 3. April 2026, bis Montag, 6. April 2026

Einen ZEITWERT mit Ankunft am Karfreitag bis zum Brunch am Ostermontag offerieren wir 3 Ubernachtun-
gen fiir zwei Personen zum Spezialpaketpreis von CHF 7°900.- fiir eine perfekte VALU-Osterzeit. Oben ist
es noch weiss und unten satter Frithling: Zusammen mit unseren iiblichen «all-in»-Leistungen garniert mit unseren
kulinarischen Oster-Freuden ist das die Formel fiir lange Kurzferien.

Wie freuen uns iiber Eure Buchungen per Email (valu@lamparts.ch) oder Telefon (081 515 00 51).

LR

Mit herzlichen Griissen aus MoriSONNE von Eurem VALU-Team!

Fotograf: Simon Osterwalder

Anni & Reto Lampart

Casa Piz Mundaun AG — Guesthouse & Country Club — Vitg Su 6 — CH-7143 Morissen
Tel +41 81 515 00 51 — www.lamparts.ch — valu@lamparts.ch



