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Es ist schon, den Augen dessen zu begegnen,
dem man soeben etwas geschenkt hat.

(Jean de la Bruyere, 16. August 1645 - 10. Mai 1696)

Liebe Genussmenschen

Bald kommt die goldene Zeit in den Bergen, der Indian Summer und der Erntedank mit unserer

Event Agenda fiir die Herbst- & Weihnachtszeit 2023!

Am Tag geniessen wir die letzten warmen Sonnenstrahlen, am Abend knistert bereits wieder das Cheminée
im Haus und der Hot Pot warmt die Seele nach der Wanderung durch die leuchtend farbigen Téler. Und die
ersten Schneeflocken wecken die Vorfreude auf die gemiitliche Herbst- und Weihnachtszeit mit den folgen-
den Geniissen:

Edel Kalbs-Metzgete — Reto’s Gourmet-Tradition seit 1995

Freitagabend, 27. Oktober 2023 & Samstagabend, 28. Oktober 2023, mit Start um 19:00
Edel interpretiert und in acht Gingen serviert: Im Preis von CHF 450.- pro Person ist ein Apéro riche,
das edle Kalbs-Metzgete-Menu sowie alle Getranke (inkl. die von uns ausgeschenkten alkoholischen Ge-

tranke) enthalten.
* K%

Unsere Clean up- und Kreativpause

Von Montag, 6. November 2023, bis Donnerstag, 30. November 2023, polieren wir die Casa Piz
Mundaun und stiarken uns fiir die Winterzeit, damit wir im Dezember gebiihrend in den Advent starten.

*R*

Exklusives Alba Triiffel-Essen mit Stargast

Freitagabend, 1. Dezember 2023 & Samstagabend, 2. Dezember 2023, mit Start um 19:00
Wir zelebrieren zum Start der Adventszeit die Konigin der Triiffel: den weissen Alba-Triiffel oder Tuber Mag-
natum Pico: Im Preis von CHF 680.- pro Person ist ein Apéro riche, das Menu, die Triiffel sowie alle Getranke
(inkl. die von uns ausgeschenkten alkoholischen Getrinke) enthalten. Als Stargast prisentiert Stefano
Conterno von den PODERI ALDO CONTERNO aus Monforte d’Alba zusammen mit seinem Schwei-
zer Vertriebspartner Caratello Weine aus St. Gallen seine Erzeugnisse aus dem Piemont.

KKK

Weihnachtsbickerei mit «The X-mas master class»

Donnerstag, 7. Dezember 2023, von 14:00 bis 19:00 und anschliessendem Pasta-Dinner
Was gibt es Schoneres, als zusammen zu backen mit dem Duft von Weihnachtsgebéack? Danach schliessen
wir den Tag in gemiitlicher Runde mit einer selbstgemachten Pasta und einem Glas Wein ab. Im Back-Kurs
und im Preis von CHF 320.- pro Person inbegriffen sind die Rezeptdokumentation, alle Getrinke mit dem
kulinarischen Abschluss und natiirlich die Dose selbstgemachtes Weihnachtsgeback.

* K%

«Lampart’s VALU-Weihnachtsbox» - das einzigartige Weihnachtsgeschenk

Gerne stellen wir fiir Euch, Eure Familie, Freunde oder Kunden mit unseren einzigartigen und handgemach-
ten Produkten individuelle «Lampart’s VALU-Weihnachtsboxen» zusammen. Kontaktiert uns einfach, damit
wir das perfekte und passende Geschenk konzipieren konnen. Wir liefern direkt an die Beschenkten!
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Weihnachtsschmaus — Ein Toast auf das traditionelle Weihnachtsessen!

Verwohnt Eure Mitarbeiter, Familie und Freunde mit einem traditionellem Weihnachtsessen. Wir stellen mit
Euch gerne ein passendes Menu oder einen urchigen Event zusammen.

* K%

Weithnachten 2023 — “Thanks for all - Together we can find an answer!”

Es ist die Zeit des Zuriicklehens und Zuriickschauens: Es geht wunderbar zusammen mit Freunden oder Eu-
rer Familie und mit unserem kostlichen Weihnachtsmenu mit sechs Géngen in festlicher Atmo-
sphire jeweils am 25. und 26. Dezember 2023 mit Start am Mittag oder am Abend. Im Preis
von CHF 550.- pro Person ist ein Apéro riche, das Festtagsmenu sowie alle Getrianke (inkl. die von uns aus-
geschenkten alkoholischen Getrinke) enthalten. Fiir Eure individuellen Weinmomente steht Euch wie immer
unsere Spezialititen-Weinkarte zur Verfiigung; gerne beraten wir Euch dazu im Voraus, damit das Setting

auf die Zeit genau passt!
R

Silvester 2023 - “The sky full of stars - Full steam ahead!”

Wir starten am 31. Dezember 2023 um 19:00 bis open end: Ein Schluss- und Willkommensgruss
ans alte und neue Jahr mit erlesenem Apéro-Fingerfood, exklusivem Champagner und einem von herausra-
genden Grundprodukten geprigten Silvesterdinner in sechs Gingen mit darauf abgestimmter
Wein-, Getrinke- und Musikbegleitung. Im offerierten Preis von CHF 710.- pro Person ist alles enthal-
ten, was wir Euch in diesem Bouquet an den Tisch und in Eure Seelen bringen. Fiir Eure individuellen Wein-
momente steht Euch wie immer unsere Spezialititen-Weinkarte zur Verfligung; gerne beraten wir Euch dazu
im Voraus, damit das Setting auf die Zeit genau passt!

*R*

Ferienwohnung

Wir bieten Euch im Chalet direkt neben unserem Garten eine tolle und im Stil der Casa Piz Mundaun reno-
vierte und eingerichtete Ferienwohnung mit einem Masterbedroom, zwei Kinderzimmern mit je zwei Schlaf-
platzen, einer kleinen Kiiche und einem Salon an. Buchbar von Samstag bis Samstag oder Freitag bis Sonn-
tag. Gerne sind wir fiir weiter Angaben fiir euch da.
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Wir freuen uns auf ein volles Haus mit groBartigen Momenten und griissen

Herzlichst!

Eure Wertzeitmacher Anni & Reto mit der ganzen VALU-Squad !

Unser Produkt ist der Wertzeitraum — die einzige Zeit, die bleibt! ™
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